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1. Precti text, vyhledej recept na babovku v kuchai‘ce kniZni a on-line
kucharce

BABOVKA

Jana ma svatek. Maminka upekla babovku. Jaka bude? Vyborna a sladka,
s polevou. Dostaneme ke kaficku kazdy kousek. Vidite, to mame Sikovnou

maminku!

Vyhledej v kalendafi, kdy ma Jana svatek. Jeji bratr se jmenuje Jaroslav, najde$ v kalendafi,

kdy slavi svatek on?

Jaka byla poleva na babovce? Poskladej z barevné odlisenych pismen tajenku.

2. Nedokonceny text
V KUCHYNI

Dnes je utery a mame ve Skole vafeni. Spravné se predmét jmenuje VyZiva a piiprava
pokrmil. Tento pfedmét je zdky fazen mezi oblibené. Recepty si sami vyhleddvame,

upravujeme a zakladame do soubort.
Suroviny nakupujeme v obchod¢, nékteré uskladitujeme v lednici.

Dnes budeme pfipravovat bramborovou polévku a zemlovku s jablky. Nejdiive se
prevlékneme do pracovniho odévu. Pouzivame bilé kalhoty a bilé tricko. Umyjeme si ruce,
zopakujeme si, jaké ingredience potfebujeme a jak budeme pfi ptipravé pokrmii postupovat.
Piidélime kazdému ginnost a miazeme zacit!...A NYNI JE RADA NA TOBE TEXT
DOKONCITO®

e Dokonci text tak, jak probiha hodina vateni.
Napovéda:
Pomocna slova — vareni, myti nadobi, stolovani, recepty.
Pomocné véty (sestav dle posloupnosti d¢j¢) — 1Na stll pfipravime talife a ptibory,
jak spravné patii. 2Jeden loupe jablka, druhy kraji zeleninu, dalsi ptipravuje jisku do
polévky. 3VSichni mame napilno. 4Po celé Skole se line ving, ostatni Cichem

poznavaji, co dobrého dnes piipravujeme. 5Musime dévat pozor , abychom néco



nepfipalili. 6Sami si umyjeme a utfeme nadobi. 7Pouzivdme jar a pisek na nadobi,
nadobi myjeme houbickou. 8Recept tvoiime na pocitaci, text upravujeme, ukladame,
tiskneme a zakladame. 9Zhotovené jidlo naservirujeme na talife a mlizeme si
pochutnavat.

Z jakych surovin pfipravi$ bramborovou polévku? Jak ji zhotovis?

Povidej, jaké suroviny potiebujes pii zhotoveni zemlovky, fikej postup ptipravy.
Vyhledej recept on-line na internetu, text uprav, uloz a vytiskni. Zaloz do recepti.

Hledej téz v kuchatce v knizni podobé, recepty porovne;.



RESENI:

1. Jana - 24. kvétna, Jaroslav — 27. dubna
Tajenka: kakaova

2. Priklad dokonceni textu v posloupnosti déje: véta2345196 7 8.

Bramborova polévka ingredience — brambory, zelenina, hladkd mouka, maslo na jisku,

petrzelka, ¢esnek, majoranka, stl.

Postup: z mésla a mouky osmahneme jiSku, zfedime vodou, posolime, povatime, pfidame
pokrajené¢ brambory, zeleninu. Vatfime do zméknuti, dochutime Cesnekem a nakonec

majorankou.

Suroviny na Zemlovku — jablka, tvaroh, cukr, vanilkovy cukr, mléko, rohliky, maslo, vejce,

dle chuti rozinky, ofechy, skofice nebo skotficovy cukr.

Postup: jablka oloupeme, nastrouhdme, pokrdjime rohliky na kolecka (i toustovy chléb)
a namacime v mléce a klademe do pekace, pokryjeme vrstvou jablek, pocukrujeme, dame
skofici, tvaroh rozmichany s cukrem, rozinky, ofechy, zase poklademe pec¢ivem namocenym
v mléce a nakonec roz§lehame ve zbytku mléka vejce a nalijeme nahoru. Nakonec poklademe

platky masla. Pe¢eme v pfedem vyhiaté troubé doruzova®©.



