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Jednoho sobotniho rana se maminka chystala na vylet a ja
zGstal doma sam. NeZ odesla, povida: ,Petre, jsi uz velky, nachystala
jsem ti v kuchyni vSe potrebné, uvaris si sam. Bude to jednoduché,
usmazis si fizky. Nezapomen maso osolit, potom obalit v mouce,
vajicku, strouhance a dat to na rozehraty olej. To zvladnes. Brambory
jsem ti uvarila“. Zaradoval jsem se, Ze mi maminka véfri a tésil se, az
se pustim do kuchténi.

Na pracovni desce jsem nasel naklepané platky masa, sul,
mouku, rozslehana vajicka, strouhanku, olej a na sporaku stala
pripravena panev. Tak moc jsem se tésil, Zze i kdyz jesté nebyl ¢as
obéda, hned jsem se pustil do dila.

Pékné jsem si vyskladal platky masa, na panev nalil olej a zacal.
Maso jsem obalil v mouce, pak ve strouhance a Sup s nim na panev.
Bylo mi divné, Ze ta strouhanka nechce drZet, maso se nedalo viibec
otoéit. Rikal jsem si: ,,Jak jen to ta maminka déla, ze ma ty Fize¢ky
pékné zlatavé a strouhanka drzi jako pfikovana. No nevadi. A na co
mam vlastné nachystana ta vajicka“?

Rizky jsem tedy dosmazil a dal si jeden na talif. Je$té pfihodim par
brambor a mohu se pustit do ochutnani. Sotva jsem dal kousek masa
do pusy, doslo mi, Ze je nékde chyba, bylo témér bez chuti. Zvolal
jsem: ,,Ja popleta, vidyt jsem to maso neosolil“.
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Co mél Petr pfipravené na vareni?

Postupoval, tak jak mu fekla maminka? Na co zapomnél?
Proc¢ bylo maso témér bez chuti?

Rekni, jaky mél byt spravny postup pfipravy.

Vyhledej v kucharské knize zajimavy recept a napis si ho.




RESENI:
naklepané platky masa, stl, mouku, vaji¢ka, strouhanku, olej a na sporaku stala
pfipravena panev

=

2. Nepostupoval, zapomnél maso osolit, po obaleni v mouce jesté dat do
rozslehanych vajicek, a pak teprve do strouhanky.

3. Maso bylo témér bez chuti, protoZe nebylo osolené.
Maso osolit, potom obalit v mouce, vaji¢ku, strouhance a dat na rozehtaty olej.
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